Quer durch de Saargaade -
Gemiisesuppe
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Zutaten:
1 Stk. Kohlrabi 1%, Blumenkohl 4 Personen _
5 150 g Speckwiirfel -

4 Stk. Mohren

1 Stange Lauch 1 Zwiebel = Lo
15 Knollensellerie 1 Liter Gemiisebriihe

joran und Oregano [SE o
200 g Kartoffeln Salz, Preffer, M) Schwierigkeitsgrad

hles Mineralwasse”
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Dazu /"55& s Schauen Sie das

passende Zubereitungs-
video auf YouTube an!
www.youtube.de/Globus

Zubereitung:

Kohlrabi; Méhren, Knollensellerie, Zwiebeln und Kartoffeln schilen
und danach in ca. 1'cm groBe Wiirfel schneiden. ;

Den Lauch in feine Ringe schneiden und waschen.

Den Blumenkoh! putzen und in kfeme Rosschen zerteilen.

Die Zwiebel zusammen mit den Speckwurfel anschwitzen und anschlleBend
mit der Briihe ablgschen. Das restliche Gemiise hmzugeben und kochen
bis alles gar ist. Wenn nétig etwas Wasser hinzufiigen.

Mit Salz, Pfeffer, Majoran und etwas Orega_no abschmecken.
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