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Zutaten: : Fpe i ﬂ‘ q
200 g griine Stangenbohnen 804 Gemiisebriihe
200 g Gelbe Bohnen 8 Scheiben Bauchspeck SR

200 g Prinzessbohnen Salz, Pfeffer, Bohnenkraut

00 g Kartoffeln und ML-l.Skat SChWierigkeitsgrad
o etwas Ol

150 g Zwiebel

1 Bund Suppengriin

: ein Bier Schauen Sie das
Dazu /:as.sf.

passende Zubereitungs-
video auf YouTube an!
www.youtube.de/Globus

Zubereitung:

Die Bohnen putzen, waschen und in-ca. 4 cm groBe Stiicke schneiden. -

Das Suppengriin putzen, waschen und klein schneiden. Ebenfalls

die Kartoffeln schalen waschen und ca. 2 ¢m groBe Wiirfel schnelden
Die Zwiebel schélen; halbieren und fein wiirfeln.

Die Zwiebel in etwas Ol leicht anschwitzen. Die Bohnen zusammen mit-
dem Suppengriin und den Kartoffeln hlnzugeben und farblos anschW|tzen

Die Gemiisebriihe nach Anleitung anruhren anschlieBend
das Gemiise damit abléschen und: m|t leichtem Biss fertig garer. . dia iy
Mit Salz, Pfeffer, Bohnenkraut und ‘Muskat abschmecken. eE S
Die Speckscheiben in etwas Ol kross braten
und beim Anrichten {iber die Suppe brdseln
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