Lyoner Bauernkuchen
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Zubereitung: ' Kl

Den Backofen auf 180 °C Umluft vorheizen. Den Blétter--oder
Miirbeteig in einer Springform auslegen - auch den Rand hoch
ziehen und qut andriicken. . :

Die Lyoner schélen, in kleine Stiicke schneiden und auf dem Teig
verteilen. Den Knoblauch pressen; die Zwiebel in feine Ringe
schneiden und beides in einer Pfanne in etwas Ol andunsten
AnschlieBend auf den Lyoner-Stucken verteilen,

Die Eier mit dem Kése, der Sahne. und den Gewurzen mischen und
dariiber geben. Den Lyonerkuchen etwa elne Stunde im Ofen backen

f.‘.




