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Zutaten:

800 g Tortelloni, gefiillt

S 4 Personen
500 g Hackfleisch vom Rind '

. ; 504g Zuckerriibensirup @ 40 Mi
i -Ricotta in.
e 500 g passierteTomaten

200 g Zwiebeln

iebener Gouda A e
20 g Knoblauch igfkgrggzrz ;f ofer, W 5757 Schwierigkeitsgrad
= Krauter der Provence
u a.S'gt 3
o n fruchf:ger Rotwein Schauen Sie das 4
ei passende Zubereitungs-
video auf YouTube an! ‘

www.youtube.de/Globus

Zubereitung:

DieTortelloni in reichlich gesalzenem Wasser kochen.

Die Zwiebeln in feine Wiirfel schneiden, Knoblauch fein hacken und
beides mit etwas Ol in einer heiBen Pfanne farblos anschwitzen. Das
Hackfleisch hinzugeben und mit anschwitzen, AnschlieBend den Zucker-
ribensirup und die passierten Tomaten unterriihren. Kurz aufkochen -
lassen und mit Salz, Pfeffer und:Krauter der:Provence abschmecken.
DieTortelloni abgieBen, zur HackfleischsoBe hinzugeben und vermengen
AnschlieBend in eine Auflaufform geben und mit dem Gouda bestreuen
Im vorgeheizten Backofen bei 180 °C Umluft uberbacken '



