.

Zutate N  Fir 4 Portionen

100g Alnatura Mandeln gemahlen
100g Alnatura Kokosmehl

1009 Alnatura Margarine

809 Alnatura Kokosbliitensirup

450 g Alnatura Beerenmischung (tiefge-

kuhlt)

vAv

ALNATURA

Smnvet! fir Mensch wmd Erde

ZU bereitu ng 5 min + 30min Kihlzeit + ca. 20min Backzeit

Mandeln mit Kokosmehl, Margarine und Kokosbliitensirup zu einer homogenen,
leicht zu zerkriimelnden Masse vermischen. Diese fiir mind. 30 min in den Kiihl-
schrank stellen.

Ofen auf 180 °C Ober- und Unterhitze vorheizen.

Tiefgekihlte Beeren in eine ofenfeste Form geben. Teigstreusel gleichmaBig dar-
Uber verteilen, dabei grof3ere Stiicke mit den Fingern leicht zerbroseln.

Auflauf ca. 15-20 min backen, bis er leicht zu braunen beginnt.

Dazu passt Alnatura Soja Natur oder Alnatura Soja Vanille (Joghurtalternative) als
frisches Topping.
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