Zutaten

« 7809 Gewlrzgurken

« 2 Zwiebeln

- 30gSalz

« 500 ml passiertes Gewiirzgurkenwasser
» 1609 brauner Zucker

« 1 EL Senfkorner

« 1TL Kurkuma (frisch oder gemahlen)

- WeiBweinessig zum Abschmecken
+ 2 EL gehackter Dill

vAv

ALNATURA

Smnvet! fir Mensch wmd Erde

Zubereitu NG  35min+ 3 h Ziehzeit

Gurken in feine Wiirfel schneiden. Zwiebeln schalen und ebenfalls in feine Wiirfel
schneiden. Beides mit Salz mischen und 3 h ziehen lassen. In ein Sieb geben und
gut abtropfen lassen.

Gewiirzgurkenwasser, Zucker, Senfkérner und Kurkuma aufkochen und die
Gurken-Zwiebel-Mischung dazugeben. Fiir 25 min leise kdcheln lassen, bis der
GroRteil der Flissigkeit verkocht ist. Mit WeiBweinessig abschmecken. Zum
Schluss gehackten Dill zufligen.

Heil3 in sterilisierte Glaser fullen und gut verschlieBen.
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