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ALNATURA
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Zutate N Fir 4 Portionen

+ 360 g Alnatura Rotes Beerenkompott
« Y TL Alnatura Bourbonvanille gemahlen
« 0,75 | Alnatura Edition Prosecco D.O.C.

Zubereitu NQ 10 Min. + 6 Std. Kiihlzeit

Fur 5 Glaser

1. Beerenkompott in einen hohen Riihrbecher fiillen, mit dem Mixstab fein
plrieren und durch ein engmaschiges Sieb streichen. Die Masse mit der Vanille
mischen, in Eiswurfelformen fillen und mindestens 6 Std. tiefkthlen.

2. Beeren-Eiswiirfel in eine Isolierkanne fillen und kurz vor dem Verzehr auf Gla-
ser verteilen. Jeweils mit 150 ml Prosecco aufgieBen und sofort servieren.

Tipp: Mit Blattchen von frischer Minze garnieren.

Fir eine alkoholfreie Variante 6 EL Alnatura Holunderbliitensirup in 750 ml Mine-
ralwasser einriihren und damit die Beeren-Eiswiirfel aufgieBen.
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