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Tomaten-Zwiebel-Butter
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Zutaten Fir 18 Porticnen Z U bE‘ I“E.*i tu I“I(] 15 min + 2 h Kihlzait

« 1 kleine Zwiekel 1. Dwiebel und Knoblauch schilen und sehr fein hacken. Ol in einer

« 1 Knoblauchzehe Pfanne erhitzen und Zwiebel und Knoblauch darin bei mittlerer Hitze

« 1 EL Alnatura Olivendl etwa 2 min glasig ddnste n. Zudcer dariberstreuen und 1-2 min kara-

« 1 EL Alnatura Rohrohrzucker mellisizren lassen. Alles gut vermischen, von derFlamme nehmen und
« 125 g Alnatura S0Brahmbutter jweich) auskihlen lazsen.

« 50 g Alnatura Tomatenmark

« 1/2TL Alnatura Mesrsalz 2. Butter, Tomatenmark, Salz, Pleffer und die abgekihlte Zwiebelmasse
« 1/4TL Alnatura Schwarzer Pleffer gemahlen in gine Schale gelb=n, grandlich mit giner Gakel verkneten und lings

auf ein Stick Backpapier geben. Die Tomaten-Zwie bel-Butter zu einer
Rolle formen und in das Backpapier einwickeln.

3. Im Kithlschank mindestens 2 b kiihlen. Zum Servieren aus dem Pa-
pier auswickeln und in Scheibsn schneiden.

Herausgeber: Alnatues Pedoktico rs- und Handek GmbH, Darmstadier Srafle63, 03644904 Bickenber b | 04719



