Zutaten

300 g Grunkonhl

120 gZwiebeln

4 EL THOMY Reines Sonnenblumendl
800 ml Wasser

3 TL MAGGI Gekdrnte Bruhe

500 g Kartoffeln

6 EL Schlagsahne

200 ml Milch, 1,5% Fett

3 Scheiben Bauernbrot
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Zubereitung

. Grunkohl putzen, waschen, Blatter von den Stielen

entfernen und grob hacken. Zwiebeln schalen und in
Wirfel schneiden.

. In einem Topf die halbe Menge THOMY Reines

Sonnenblumendl heild werden lassen und die
Zwiebeln darin glasig dunsten. Den Grunkohl
zugeben und kurz mitdinsten.

. Wasser zugie3en und MAGGI Gekdrnte Bruhe darin

auflésen. Zum Kochen bringen und zugedeckt 5-7
Min. bei geringer Warmezufuhr garen.

. In der Zwischenzeit Kartoffeln waschen, schalen und

In Wirfel schneiden. Zur Suppe geben und weitere
10-12 Min. kochen, bis das Gemuse weich ist. Die
Suppe mit dem Schneidestab purieren.

. Sahne und Milch unterrihren.

. Von Bauernbrot die Rinde entfernen und in Wurfel

schneiden.

. In einer Pfanne die restliche Menge THOMY Reines

Sonnenblumendl heild werden lassen. Die Brotwurfel
darin knusprig rosten. Die Suppe auf Tellern
anrichten und mit den Brotwdurfeln garniert servieren.
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