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nsere Konditoren machen kleine Torten in Bechern. Du kannst sie in vielen
verschiedenen Sorten in allen Globus-Markten mit Meisterbackerei kaufen. Hier
erfahrst du, wie die Torten gemacht werden und wie sie im Becher landen.
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‘ \ wy __/ Als Erstes macht der Konditor einen fei-

nen Teig, den Biskuitteig. Dazu schlagt

- er Mehl, Eier, Zucker und Salz zu einer
Masse. Diese Teigmasse backt er auf
einem groBen Blech diinn aus.

Dann kommt die Schokocreme dran. Dazu schlagt
der Konditor Sahne. Er darf die Sahne aber nicht zu
lange schlagen, sonst wird Butter daraus. Nun fehlt
nur noch der Schokoladengeschmack. Also hebt der
Konditor Schokoladenpulver unter die Sahne und

schon ist die Schokocreme fertig.

Jetzt muss der Konditor alles in den Becher hineinbe-
kommen. Mit einem Spritzbeutel fiillt er ein bisschen
Schokocreme ganz unten in den Becher. Dann sticht
er aus dem Biskuitteig mit einem Formchen einen
Kreis heraus. Dieser runde Teig passt perfekt in den
Becher. Abwechselnd kommen nun Schokocreme und
Teig in den Becher, bis er voll ist.

Zuletzt streut der Konditor Schokospane iiber
die oberste Cremeschicht, damit die Torte
schon aussieht. Deckel drauf — und schon
bekommst du die fertige Schokotorte im
Becher an der Kiihltheke der Meister-
backerei.




