Ab diesem Schritt fragt ihr am besten eure
Eltern um Hilfe. Die Friichte in einen groBen
Topf fiillen und zum Kochen bringen. Sind die
Friichte weich, mit einem Kartoffelstampfer
oder Piirierstab zur gewiinschten Konsistenz
zerkleinern.

Den Gelierzucker hinzugeben und
unter Riihren 3 bis 5 Minuten kochen
lassen. Achtung: Jeder Gelierzucker ist
ein bisschen anders. Deshalb unbe-
dingt auf das richtige Mischverhéltnis
von Frucht und Zucker sowie auf die
empfohlene Kochzeit auf der Riick-
seite der Packung achten, damit euer
Fruchtaufstrich nicht zu fliissig gerét.




