,Hey, Professor! Was machen Sie eigentlich aus all den Friichten?“
,Etwas ganz Leckeres zum Friihstiick, Globini.“ Wenn du auch wissen
willst, welches Geheimnis sich im Topf von Professor Globus versteckt,
drehe die Karte einfach um.
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Alles, was siiB und fruchtig ist und aufs Brdtchen kommt, .0°.\ I %

nennen wir Marmelade. Dabei essen wir fast immer e -~ 0 &
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Konfitiire, Gelee oder Fruchtaufstrich. Wahrend bei . =
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tiire,G und Marmelade
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Marmelade = Schmiers.e\
(im Pfalzischen), Gsalz (n.n
Schwabischen), SieBschrrAner

(im Saarland) oder Gebéss

(in Luxemburg).

Marmelade ist traditionell die Bezeichnung fiir einen
Brotaufstrich, der aus eingekochten Friichten und
Zucker besteht. Im Gesetz steht aber, dass die
Bezeichnung Marmelade nur noch fiir Produkte aus
Zitrusfriichten erlaubt ist. Auch bei der Bezeichnung

fiir die Marmelade steckt der Wurm drin. Denn das
Wort ,Marmelade“ stammt vom portugiesischen Wort
,marmelo“ ab, was Quitte heiBt. Auch wenn die Quitte

selbst gar keine Zitrusfrucht ist. Zitrusfriichte
sind Orangen, Zitronen oder Limetten. %

Konfitiire wird aus den ganzen, oft piirierten
Friichten hergestellt, wahrend man fiir ein Gelee
nur den Saft verwendet. Wie viele Friichte
mindestens verwendet werden miissen, ist von
Frucht zu Frucht unterschiedlich und muss auf
jedem Etikett stehen. Wenn ein ,extra“ hinter
der Bezeichnung steht, sind noch mehr Friichte
enthalten als notwendig.

G4LoBUSaFRUTAVESTRIHE

Globus stellt neun verschiedene Fruchtauf-
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Zuerst w | die Zut en die striche selbst her: von Aprikose iiber Bratapfel
Friichte bei circ: bis Pflaume-Zimt oder Kirsche-Banane. In sieben
Gelierm C tbar ge Héusern werden die Fruchtaufstriche produziert
~ Dicktd eine irekt ins Gla und an 29 weitere Globus-Mérkte verteilt. Im
Jahr werden bei Globus rund 120.000 Gléser
Fruchtaufstrich eingekocht.
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