elatius
Mirabellen-Marmelade mit Vanille

Zutaten ... .
ergibt ca. 1,5 | Marmelade

1,2 kg Mirabellen,
(entsteint)

2 Vanilleschoten,

(das Mark davon)

1 Péckchen (5 g) Zitron-
ensaure

1 kg Gelier-Zucker (1:1)

Zubereitung ..., :

Die gewaschenen und entsteinten Mirabellen in einen groBenTopf geben und mitVanillemark, Zitron-
ensaure und Gelierzucker verriihren. Unter standigem Riihren mindestens 4 Minuten sprudelnd kochen
lassen. Die heiBe Marmelade direkt in heifl ausgespiilte Schraubglaser fiillen und fest verschlieBen.



