
Zubereitung

Zutaten
250 g Mini-Würstchen
1 Packung Blätterteig
1 Ei

Zum Dippen:
Ketchup
Senf

Ein Backblech mit Backpapier auslegen.
Den Blätterteig aufrollen und in ca 4 cm breite Streifen schneiden. Jeweils ein Würstchen  
auf einen Streifen legen, einrollen und auf das Backpapier legen. 
Das Ei verquirlen und die Blätterteigwürstchen damit bestreichen. Anschließend im  
vorgeheitzten Backofen bei 220 °C Ober-/Unterhitze ca. 15 Minuten backen.

 

Pigs in Blankets


