So entsteht unser
Sauerteigbrot

nserem Teig steckt.
Weil'ich ihn selbst
eknetet habe.

'Erau Scheitterer,
Konditor!

GLOBUS Zupfkuchen GLOBUS Zwetschgenkuchen : GLOBUS Roggensemmeln
Hoch, rund, hauseigene Mit Butterstreuseln, e = ) Rund, Stiick = 0.39
Rezeptur, ein ganzer ein ganzer Kuchen, i i '
Kuchen, 1 kg = 6.82 1kg=13.26

11009 & 9509 Vo » > . - - :
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R i 4 kaufen -
\ e nur 3 bezahlen!
GLOBUS Cookie GLOBUS " GLOBUS
Himbeer-White, Triple Buchweizenbrot . “‘3 . Knoblauch-Ciabatta
Chocolate, Chocolate Weizenfrei, _ £, N, 1kg=9.11

und Hafer-Rosinen-Zitrone, 1kg=10.36
Stiick = 1.00
280¢g 280¢g

GLOBUS GLOBUS 3 GLOBUS .
7 Saatenbrot w"-"‘h Sonnenblumenbrot Laugensemmeln 2
Weizenfrei, i M Weizenfrei, — Weizenfrei,
1kg=10.36 1kg=10.36 i Stiick = 1.00

280¢g 280¢g / 2 Stiick

290 G [T R

Wochengerichte
Lecker darf kein L™ Gebackenes Rotbarscfie

Luxus Sein' Darum it Ppataie e : dazu Kartoffelragout
bieten wir lhnen

beste Qualitat zu

fairen Preisen.

Wechselnde Tagesgerichte

Hahnchen Cordon bleu Junge Kiiche: DIENBELE  Geschnetzeltes Mittwoch
mit Erbsen-Mohren-Gemiise, Kartoffel-Brokkoli- vom Schwein
dazu Pommes frites " in Pfefferrahmsauce,

dazu Spatzle
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100¢

085 g

Gekochtes Rindfleisch Gebratenes Wildlachsfilet i Schweinenackensteak
mit Meerrettichsauce mit Spinatsauce - mit wiirziger Sauce und
und Bouillonkartoffeln und griinen Nudeln ot P Rosmarin-Drillingen

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen entnehmen
PLT/KW31/25 Sie bitte den Aushédngen in unserem GLOBUS Restaurant.



